
令和 4年７月１９日 

三田市 保育振興課 

  
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

保育わくわくレポート 

保育コンシェルジュ通信 No.２ 

 ７月に入り、梅雨も早々に明け、暑い毎日ですが・・・皆様体調はいかがですか？ 

暑い夏！水遊びやキャンプ！スイカ割り！楽しいことがたくさんありますね♪ 

水分補給をしっかりしながら楽しい夏を過ごしていきましょう♪ 

この度は児童発達支援センター『かるがも園』と『ぞうさんの足音』に見学に行ってきました。 

どちらの施設でも一人一人のお子さんの状態や特性にあわせた支援や療育が行われていました♪ 

 

お庭も広々とし
ていて天然芝で
身体を思う存分
動かすことがで
きます(^^♪ 

【 かるがも園 】  

・かるがも園・ 

住所︓三田市井ノ草 808 

電話︓568-1626 

ひろい敷地にきれいな
建物が・・・・ 

・ぞうさんの足音・ 

住所︓すずかけ台 1－12 

電話︓564-7785 

【 ぞうさんの足音 】 

 
『ABA プログラム』を実践しています︕ 
望ましい⾏動を増やし、望ましくない⾏
動を減らす。できることを、一つ増やして
いく応⽤⾏動分析（Applied Behavior 
Analysis）プログラムです。 

スタッフは常に研
修を受け、勉強し、
お 子 さ ま の 為 に
個々のレベルアッ
プをしています。 

近くの北摂中央幼稚園
などと連携してお子さ
んとご家族の支援をし
ています。 

この日は音楽療
法士の方が来ら
れ、素敵なピアノ
の音が聞こえて
いました♪ 

 

『園全体で子どもに関わっています』 
児童指導員・保育士・栄養士・看護師・
訓練士が保育・療育に入り、お子さんに
寄りそった支援をしていきます。 

個別指導の為
の部屋でじっ
くり 1 対 1 で
関わって支援
しています。 

 

広々としたお部屋
で身体を動かすト
レーニングをして
います。 

 

 
個室でトレーニン
グを 1 対 1 でして
います。 
お子さんの集中⼒
がすごい︕ 



お気軽にご相談

ください 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

♪市役所に三田こばと保育園のお友だちがきてくれました♪ 

市役所本庁舎の 1 階「風の広場」に『三田こばと保育園』のお友だちがかわ
いい花束とメッセージカードを持って来てくれました♪ 

なんと︕子ども達に会いにキッピーが登場︕ 
 
みんなキッピー大好き(^▽^)/ 

        キッピーも子ども達大好き♡ 
 
ニコニコ笑顔で「バイバーイ︕」と元気に帰っていかれました。 
たまたま市役所に遊びに来ていた他園の子ども達や、お友だちもキッピーに
あえて嬉しそうでした♪ 

キッピーもみんなにあえて嬉しそうでしたよ☆彡 
晴れた日には市役所の 1 階「風の広場」や 6 階の「市⺠展望ひろば」にお

散歩がてら来てくださいね♪ 
ひょっとして・・・キッピーにあえるかも(^^♪ 

 

保育施設のことや、申し込み方法、保育料
のことなど保育所等の入所に関するご質
問は三田市役所 2 階保育振興課まで︕︕ 

住所︓〠669-1595 

   三田市三輪２－１－１ 

電話︓079－559-5073 

FAX︓079－563-3611 

窓口対応日時︓平日 9︓00〜17︓30 

担当︓北之園 

※不在の場合がございます。事前にお電話いただくと

確実です。 

♪さんだのもり保育園の給食献立紹介♪ 
 ★給食室から★ 

�６月給食メニュー� 

〇シュガーパン 
〇チキンナゲット 
〇温野菜 
〇ミートスパゲティ 
〇コーンスープ  
●おやつ● 
あじさいゼリー 
オレンジジュース 

 
★チキンナゲット★ 
【材料︓大人 2 人分】 
豆腐 130g・鶏ひき肉 120g 
卵 1 個・⽚栗粉 10g 
薄⼒粉 10g・コンソメ 10g 
塩コショウ・揚げ油 
【作り方】 
➀豆腐を⽔切りし鶏ひき肉と卵、

調味料を合わせ混ぜる 
②揚げ油を⽤意し 180℃の油で

落とし揚げする。 

トウモロコシ 

ナスビ 

・食育・ 
園庭にたくさんのお野菜を
育てています︕自分たちで
育てた野菜を収穫し、給食
で食べるという一連の流れ
をつくることで食べ物の興
味を誘い自ら進んで野菜を
食べる習慣をつけています

トマト 

給食が楽しい時間になるよ
うに、子どもが食べやすい
好みの食材を使⽤してバラ
ンスよく食べることができ
るように工夫しています♪ 

 


